COCTELES ARTESANALES

BOQUETE GARDEN

El eterno sabor del verano, burbujeante,
enérgico, vibrante y encantador, preparado
con jengibre fresco, ginebra Gordon’s, agua
tonica, frutas del bosque y flores comestibles

de granjas locales
7

COCO COLADA

Un coctel dulce y espirituoso preparado con
ron “Overproof”, ron Malibu y leche de

coco fresca
6

VEGANUT

El coctel favorito de la madre tierra,
reconfortante, energizante y fresco,
preparado con agua de coco, vodka Ketel

One, ginebra Gordon’sy agua tdénica
6

COMIDA SIN PRETENSIONES, BUENOS VINOS Y CERVEZAS ARTESANALE

THE ROCK

AT THE RIVERSIDE INN

MO-AJI-TO
La esencia de Panama servida en un vaso,
absolutamente delicioso y refrescante,
preparado con ron Bacardi limon, aji dulce
panamefio, sirope de pina, hierbabuena vy
toque de cafia de azucar
7
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ROCK MY WORLD

Atrevido y lleno de sabor, preparado con

jugo de limon, esencias de coco, vodka Ketel

One 1nfusionado en aceite de coco, licor de
coco y carbon activo

th

CARIBBEAN QUEEN

Elegante y tropical, preparado con ron Carta
Vieja Atfejo, papaya fresca, sirope de
pimienta, esencia de vainilla, chocolate

amargo, leche y un toque de angostura
7

LOS PRECIOS ESTAN SUJETOS A IMPUESTOS

LOVE

Un coctel ligero y refrescante preparado con
ginebra Tanqueray,

sandia fresca, jugo de

limoén, extracto de piel de limdén y vino
blanco
7
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COFFEEGRONI

Un Negroni en esteroides, balanceado vy
sofisticado, preparado con ron Carta Vieja 8
anos, Kahlua y Campari

FOGATA

Diviértete con una "fogata" en tu propia
mesa y disfruta de los sabores reconfortantes
y equilibrados de la canela, citricos,
café y ron de Boquete

15
Para compartir entre 2 a 4 personas
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