THE ROCK

AT THE RIVERSIDE INN

BUFFET DE

wv

Viernes 14 de febrero
de 6:00 a 9:00 p.m.

@therockboquete




Cactel do Eienvenidn

Love
preparado con ginebra Tanqueray, sandia, jugo
de limon, extracto de piel de limon

y vino blanco

Estacin do Coperitives
Ceviche de Corvina

con piﬁa y pepitas de maranoén

Coctel de Langostinos

en salsa rosé con aguacate

Ensalada de Couscous
con acelgas de colores, fresas, tomates cherry,

cebolla morada y eneldo

Ensalada de Ricula y Perlas de Sandia

con queso feta, aceitunas Kalamata, pepino y

aderezo cremoso de cilantro

Wantones de Cerdo y Vegetales

con salsa de chile dulce
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Filete de Res a las Brasas

con salsa demi-glace, chimichurri y BBQ

Porchetta de Cerdo Crujiente

con salsa de ciruelas y oporto

Estaciin do Ruviolis

preparados al momento con salsa cremosa

tartufata y salsa rosé al vodka

con camarones, piiia, mani, kimchi

y brotes de soya

Filete de Corvina

con pesto alla calabrese y almendras garapinadas

Pechuga de Pollo

claseada con salsa de mango agridulce, cebollina

fresca y ajonjoli negro
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Puré de Papas

con mantequilla de trufas

Brécoli y Coliflor

oratinados al horno

Lnstres

Cake de Chocolate con Almendras
Cheesecake con Frutos Rojos

Tiramisu de Baileys

con crema de mascarpone

Rocas de Chocolate Oscuro

con mani y sal marina

Lunes, (Qosanales do le Casa

con mantequilla




EBuflet
$55.00 + ITBMS

Por persona

Ninos menores de 10 anos a % precio

Open Lunbugas
con fresas banadas en

chocolate blanco y coco tostado

$20.00 + ITBMS

Precios promocionales, no aplican otros descuentos
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WhatsApp: 6747-6230
Tel.: 720-2516

www.therockboquete.com

(@therockboquete




