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THE ROCK

AT THE RIVERSIDE INN

ALMUERZO

BUFFET

[15.06.25]
12:00 - 5:00 p.m.

Adultos $55.00 + ITBMS
Nifios de 5 a 11 afos - medio precio
Nifios menores de 4 afos - comen gratis

Precios promocionales, no aplican otros descuentos
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COCTEL DE

BIENVENIDA

[Para los papas]

SUNSET

El balance perfecto entre, frescura, acidez,

citricos y dulzura, preparado con ron Carta

Vieja 8 afios, limon, maracuya y espuma de
vino tinto

Cartn Viejo

EL RON DE PANAMA
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APERITIVOS

Estacion de Quesos y Embutidos
jamoén serrano, chorizo espafol, salchichon
ibérico, queso manchego, suizo y
provolone, servidos con uvas, aceitunas
marinadas, palitroques y jalea de guayaba

Coctel de Langostinos
con salsa calypso, pico de gallo y aguacate

ENSALADAS

Ensalada Tropical
con rucula, espinacas, pifa, palmito
y mango, servida con vinagreta citrica

Ensalada de Papas
con cebollina fresca y chispas de tocino
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PLATOS
PRINCIPALES

Parrillada
picafa, filete de res, costilla de cerdo,
chorizos artesanales y morcilla, servidos
con chimichurri, salsa de tres pimientas y

salsa BBQ

Lasana de Salmén y Espinacas
con una cremosa salsa rosé

Escalopas de Pollo con Coco
en salsa de tamarindo y chile dulce

Arroz Tailandés
con mariscos, pifia y kimchee




ACOMPANAMIENTOS

Mazorcas
Vegetales a la Parrilla

Papas al Horno
con crema cultivada

POSTRES

Tarta de Chocolate con Almendras

Mousse de Mojito con Ron y Limon
Tres Leches de Coco y Melocoton

Rocas de Chocolate y Nueces

PAN ARTESANA

de la casa
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THE ROCK
AT THE RIVERSIDE INN

RESERVACIONES

Tel.: 720-2516

WhatsApp: 6747-6230
@therockboquete
www.therockboquete.com




