THE ROCK

AT THE RIVERSIDE INN

BOQUETE GARDEN 7

el eterno sabor del verano, burbujeante, enérgico, vibrante y
encantador — preparado con jengibre fresco, ginebra Gordon’s,
agua tonica, frutas del bosque y flores comestibles de granjas
locales

COCO COLADA 6
un coctel dulce y espirituoso preparado con ron “overproof”,
ron Malibu y leche de coco fresca

LOVE 7
un coctel ligero y refrescante preparado con ginebra Tanqueray,
sandia fresca, jugo de limon, extracto de piel de limon y vino blanco

MO -AJi-TO7

la esencia de Panama servida en un vaso, absolutamente

delicioso y refrescante — preparado con ron Bacardi Limadn, aji dulce
panamerio, sirope de piria, hierbabuena y cana de azucar

COFFEEGRONI 7
un Negroni en esteroides, balanceado y sofisticado — preparado con
ron Carta Vieja 8 anos, Kahiua y Campari

ROCKMY WORLD 7

atrevido y lleno de sabor, preparado con jugo de limon, esencias
de coco, vodka Ketel One infusionado con aceite de coco,

licor de coco y carbon activodo

DIABLICO SUCIO 8

una tormenta de sabores en un vaso, Ron Abuelo Blanco con jugo
de pifna, tamarindo y frutos exaticos, realzado con jengibre y limoén —
absolutamente irresistible y lleno de cardcter

ECLIPSE AMBER 8
tan envolvente como un atardecer en su punto mds brillante, un
encuentro entre la frescura citrica y la sutileza herbal, ginebra

Tanqueray y Aperol con zumo de lima, miel diluida y un toque de
w romero y limdn

POLLERA DE GALA 8

la elegancia panameria en un coctel, una fusion cremosa de ron Carta
Vieja Anejo, crema de coco, chicheme artesanal y un toque de cacao y
vainilla — este coctel rinde homenaje a la tradicion con un encanto
dulce y sofisticado
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Los precios estdn sujetos a impuestos
Comida sin pretensiones, buenos vinos y cervezas artesanales



